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En esta Navidad 
celebramos la tradición 

que nos une: los sabores de 
siempre, las recetas que 
guardan historias y la 

mesa que reúne a quienes 
más queremos.

En esta Navidad 
celebramos la 

tradición que nos une: 
los sabores de siempre, 

las recetas que 
guardan historias y la 

mesa que reúne a 
quienes más 
queremos.
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Cena NavideñA
Cena regalo para 1 o 1.5 personas
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Elige tu proteína favorita y disfruta de una cena completa que 
incluye guarniciones, panes, postres y la opción de vino para 
brindar.

Opciones de proteína (a elegir una):
Pechuga de pavo al horno o rellena*, Pernil de cerdo puyado, Rollo 
de pollo Navidad Diana García, Rollo de pollo Waldorf, Colombinas 
de pollo rellenas, Portobello relleno (opción vegetariana).

Incluye acompañamientos:
Arroz de la casa con almendras, Papas gratinadas a los tres quesos, 
Ensalada navideña y Panes surtidos

Postres:
Mini tres leches de coco y Crème brûlée de pistacho

Precio con Pechuga de pavo rellena 
Con vino 207.000 - Sin vino 179.800
 
Precio con pernil de cerdo puyado
Con vino 194.400 - Sin vino 151.900

Precio con rollo de pollo navidad Diana García o 
rollo de pollo Waldorf o Colombinas de pollo 
Con vino 185.300 - Sin vino 145.800

Precio con Portobello relleno
Con vino 194.400 - Sin vino 151.900



PasabocaS
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CalienteS
Porción x 4 unidades 

Empanaditas navideñas
Pollo, manzana caramelizada y arándanos

Canasta de amasijos 
Almojábanas, pandebonos, buñuelos y pandeyuca (12 unidades 3 de 
cada uno)

Pincho de camarón a la monteriana 
Pincho de pollo Titote
Dátil relleno de frutos secos envuelto en tocineta
Arepita de huevo con hogo y suero costeño
Carimañola 
Carne o queso con hogo y suero costeño

Quibbe con tahine y tzatziki
Empanadita criolla con ají casero                                           
Falafel con Tahine                                                        
Queso apanado con coco (200g)
Dedito de queso
Mini quiche, sabores disponibles:Vegetales tomates secos 

champiñon calabacín a la plancha y pimientón ahumado Pollo con 
champiñones o Jamón con maíz y tocineta                                                                              
 
FrioS
Porción x 4 unidades 

Mini sándwich pernil de cerdo 
Mini sándwich de jamón de pavo en croissant                                                                 
Conito de salmón con queso crema de eneldo                                          
Conito de prosciutto con mousse de tomates secos 
Rollito de berenjena con frutos secos    
Mini wrap de queso Brie con manzana                                                      
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CalienteS
Porción x 4 unidades 

Empanaditas navideñas
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cada uno)

Pincho de camarón a la monteriana 
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Falafel con Tahine                                                        
Queso apanado con coco (200g)
Dedito de queso
Mini quiche, sabores disponibles:Vegetales tomates secos 

champiñon calabacín a la plancha y pimientón ahumado Pollo con 
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FrioS
Porción x 4 unidades 

Mini sándwich pernil de cerdo 
Mini sándwich de jamón de pavo en croissant                                                                 
Conito de salmón con queso crema de eneldo                                          
Conito de prosciutto con mousse de tomates secos 
Rollito de berenjena con frutos secos    
Mini wrap de queso Brie con manzana                                                      
 

CarneS
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Pavo entero al horno (10 pax)

Pavo entero relleno de la casa(10 pax)

Pechuga de pavo al horno (1px)   
                                                               
Pechuga de pavo rellena de la casa (1px)   
                                                                        
Rollo de pollo Waldorf (5-6 pax)

Rollo de pollo Navidad Diana García (5-6 pax)  
  
Pernil de cerdo puyado (1px) 

Pernil de cerdo 

Lomo Wellington

Colombinas de pollo rellenas 

Portobellos rellenos de arroz salvaje y tabulleh de quinoa
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Relleno con manzanas y arándanos con una salsa de nueces, 
almendras y espumante

Relleno con jamón de ahumado, tocineta, dátiles, almendras y 
albaricoques con salsa de vino Oporto

Acompañado de salsa de mostaza Dijon y salsa de frutos rojos 
con vino tinto

Relleno con pollo, jamón ahumado, tocineta y vegetales, acompañado  
de salsa de frutos rojos y salsa de mostaza Dijon

Acompañado de salsa de mostaza Dijon y salsa de frutos rojos con 
vino tinto

Relleno con pollo, jamón ahumado, tocineta y vegetales, acompañado 
de salsa de frutos Rojos y salsa de mostaza Dijon

Con tocineta acompañado de salsa de frutos rojos y salsa de 
mostaza Dijon

Con ciruelas y duraznos salteados 

Con salsa de vino tinto

810.800

899.800

65.800

78.200

215.800

242.200

63.900

63.900

87.300

53.900

62.900

Con una mousse de pato, pollo champiñón de París y salsa de
vino tinto 

Apto para vegetarianos o veganos, dos portobellos rellenos uno de 
arroz salvaje y frutos secos y el otro de tabulleh de quinoa



AcompañamientoS



Calientes
Precio por porción

Arroz con coco
Arroz de la casa con almendras
Mixto de arroz salvaje con una mantequilla de frutos secos y 
hierbas
Puré de batata dulce (sweet potato)
Papas gratinadas con queso mozarella, queso Paipa, queso 
Parmessano y mostaza 
Soufflé de queso o soufflé de maiz y queso

Ensaladas
Precio por porción

Ensalada navideña con cascos de naranja, mango, fresa 
frambuesa, zarzamora, uchuva y mézclum de lechugas 
Ensalada de vegetales con mézclum de lechugas
Ensalada Cesar Navideña 
Ensalada de Papa navideña 
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PostreS
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PostreS PequeñoS 
Precio por 5 unidades

Galleta de merengue de chocolate
Alfajor
Mini brownie
Galleta rellena de mermelada de frutos rojos
Mini Mousse de chocolate con pistacho
Mini pie de coco
Mini pie de mamey

 
POstreS
Torta de chocolate belga(10px)
Tres Leches de Baileys (10px) 
Tres Leches de coco (10px) 
Torta navideña con frutas y Dátiles (10px)
Marshmellow de ciruelas pasas con crema inglesa (8px)
Flan de caramelo (8px)
Torta de manzanas y arándanos apta para diabéticos (6px) 
Torta de almendras apta para diabéticos y/o celiacos (6px)
Tronco de dulce de leche cubierto con chocolate (8px)
Torta veteada de pistacho (8px)





Haz tu pedidO
Si quieres tu pedido para entrega el  24 de Diciembre 

haz tu pedido hasta el 21 de Diciembre al medio día

Si quieres tu pedido para entrega el 31 de Diciembre 
 haz tu pedido hasta el 28 de Diciembre al medio día 

Whatsapp
 321 3338208
314 2966377

Domicilios propios
 601 3213431

Página Web
www.restaurantedianagarcia.co/navidad

En nuestro restaurante
Carrera 7 #70-80
Bogotá - Colombia

Horario de entregas
24 y 31 de Diciembre de 11am a 3pm
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